


ANTIPASTI
VOORAF

Welkom bij de Pastazaak! 

Begin je avond lekker met huisgemaakte Antipasti. 

Kies iets voor jezelf, of zet verschillende gerechten op tafel om te delen.



BROODPLANK 6.50

Warme ciabatta met twee huisgemaakte dips en olijven 

BROODPLANK DELUXE  12.50

Warme ciabatta, twee huisgemaakte dips, drie jaar  
gerijpte parmezaanse kaas, olijven, truffel-taleggio,  
spianata romana, prosciutto di parma

KNOFLOOKBROOD 7.50

Knoflookboter, mozzarella en zeezout

CARPACCIO  10 
Ossenhaas, truffelmayonaise, rucola, zontomaat 
pijnboompitten en parmezaan 

BRUSCHETTA  6

Krokant brood, gemarineerde tomaat, basilicum
Kies je topping: Buffelmozzarella +€ 2, Parmaham +€ 2

ARANCINI BASILICUM 6

Vijf huisgemaakte risottoballetjes met pesto-mayo

MOZZARELLA KROKETJES  8.50 
Gevuld met tomaat en mozzarella, met little gem sla,  
kerstomaat en pesto-mayo

GEROOKTE ZALM 10

Gemengde sla, komkommer, dille en mosterddressing

VITELLO TONNATO  10

Kalfsfricandeau, tonijnmayonaise, kappertjes,  
rode ui, krokant brood en rucola

BORRELPLANK KLEIN / GROOT  (2/4 personen)   16 / 29.50

Assortiment van vers gesneden Italiaanse  
vleeswaren en kazen, warm brood met dip, arancini, 
bruschetta, olijven, zontomaatjes, vers fruit

ANTIPASTI
VOORAF

    Pinot grigio, Veneto 

    Montepulciano, Marche

    Verdicchio, Marche

    Negroamaro, Puglia

    Pinot grigio, Veneto

    Chardonnay, Veneto

    Verdicchio, Marche

    Prosecco, Veneto

XXL 14.50

vegetarisch 
mogelijk



VUUROVEN PIZZA & VERSE PASTA
HOOFDGERECHT

Ons bedrijf bestaat sinds 2015.

 Alle pasta en pizza maken wij dagelijks vers in ons restaurant. 

Van de bloem tot de vleeswaren, we halen de producten rechtstreeks uit Italië. 

Leuk dat je er bent!



VUUROVEN PIZZA
HOOFDGERECHT

PROSCIUTTO DI PARMA 15 
San Marzano tomaat, buffelmozzarella,  
balsamico, parmezaan en rucola

CARBONARA 14.50 
Witte saus, mozzarella, pancetta,  
parmezaanse kaas en zwarte peper

DIAVOLA 14.50

San Marzano tomaat, mozzarella, spianata piccante,  
rode ui, zwarte olijf en rucola

SALMONE 15

Witte saus, mozzarella, gerookte zalm,  
rode ui, kappertjes en bosui

NAPOLETANA  14

San Marzano tomaat, mozzarella, ansjovis, zwarte olijf,  
kappertjes en oregano

MOZZARELLA DI BUFALA 15

San Marzano tomaat, buffelmozzarella, cherrytomaat,  
groene pesto, pijnboompittjes en rucola

TARTUFO 15

Witte saus, mozzarella, truffel, kastanjechampignons,  
bosui en oregano

    Pinot grigio, Veneto

    Chardonnay, Veneto

    Negroamaro, Puglia 

    Chardonnay, Veneto

    Aglianico, Campania

    Verdicchio, Marche 

    Chardonnay, Veneto

WIST JE DAT?!
Alle pizza’s worden in onze Italiaanse vuuroven gebakken op bijna  
500 graden. Dat maakt onze pizza extra krokant én extra lekker.



SPAGHETTI AGLIO E OLIO  13.75

Rode peper, knoflook, parmezaan en peterselie
Met garnalen +€ 3

SPAGHETTI CACIO E PEPE 13.75

Pecorino Romano, zwarte peper en roomboter

TAGLIATELLE CARBONARA  14.75

Gebakken pancetta, parmezaan, ei, zwarte peper

PENNE PESTO 14.50

Groene pesto, gekonfijte tomaatjes, buffelmozzarella,  
rucola, pijnboompitten

LASAGNE AL RAGÙ  15

Klassieke tomaat-gehaktsaus, béchamel en mozzarella

TAGLIATELLE GORGONZOLA  16.50  
Biefstukpuntjes, gorgonzola piccante, room,  
walnoot en rucola

ORZO PICANTE  16

Garnalen, knoflook, pittige tomatensaus,
spinazie en parmezaan

VERSE PASTA
HOOFDGERECHT

     Verdicchio, Marche

     Verdicchio, Marche

    Chardonnay, Veneto

    Pinot grigio, Veneto

    Aglianico, Campania

    Negroamaro, Puglia

    Verdicchio, Marche

WIST JE DAT?!
Wij verzorgen  ook catering op locatie. Al vanaf 10 personen.
Bekijk ons aanbod op depastazaak.nl/catering



SURF & TURF  21

Spaghetti aglio e olio, gamba’s, diamanthaas,  
rucola en citroen

DIAMANTHAAS 19

Spaghetti aglio e olio, met malse diamanthaas,  
pijnboompitten, balsamico, rucola

KIP PARMIGIANA 17.50

Kipfilet met buffelmozzarella uit de oven, tagliatelle,  
romige rode pesto, parmezaan, rode ui en cherrytomaat

TAGLIATELLE ASPERGE 16.50

Witte en groene asperges, gerookte zalm, room en bosui

ITALIAANSE BURGER 17

Black angus runderburger, tomaten-chutney,  
romaine sla en parmezaanse truffelfrietjes 

CARPACCIO XXL 15.50

Ossenhaas,truffelmayonaise, rucola, zontomaat,  
pijnboompitten, parmezaan en brood

SALADE ZALM 15

Gemengde sla, gemarineerde zalm, komkommer, rode ui,  
spinazie, kerstomaat, dille, citroen en mosterddressing

VERSE PASTA 
HOOFDGERECHT

ITALIAANS ALTERNATIEF

    Negroamaro, Puglia

    Aglianico, Campania

    Aglianico, Campania

    Chardonnay, Veneto

    Montepulciano, Marche

    Montepulciano, Marche

    Pinot grigio, Veneto

EXTRA’S
Truffelfrietjes met truffelmayonaise  4.50

Groene Salade  5.50

Pastazaak 
klassieker



DOLCI
DESSERT

Er gaat niets boven een heerlijke tiramisu! 

Al onze desserts maken we zelf, voor ieder wat wils.  

Met een espresso of limoncello erbij is het feest compleet!’



TIRAMISU 7

Met mascarpone, koffie en amaretto

AFFOGATO  6
Vanille-ijs met karamel en espresso

CITROEN MASCARPONE  7
Torentje van cake, citroen-mascarpone  
en Italiaans schuim

APEROL PANNA COTTA 7

Klassieke panna cotta met aperol en  
sinaasappel

CANNOLI & CAFE 6.50

2 cannoli met koffie of thee naar keuze

ESPRESSO MARTINI 8.50

Cocktail met espresso, Kahlua en wodka

SCROPPINO 8.50

IJskoude cocktail met citroenijs,  
wodka en prosecco

CAFFÈ SPECIALE
Spanish koffie  8.50

Italian koffie 8.50

Irish koffie 8.50

CAFFÈ
Espresso  2.95

Doppio 3.95

Koffie 2.95

Cappuccino 3.25

Latte Macchiato  3.50

Espresso Macchiato 3

Flat White 4.50

Koffie Verkeerd 3.25

Wij hebben ook altijd havermelk in huis

THEE 
Losse thee 3

Verse Gemberthee  3.50

Verse Muntthee 3.50

Warme  Chocolademelk 3.25

Met slagroom + 0.60

DOLCI
DESSERT

Klassieker

EENTJE ERNAAST?
Limoncello  5.50

Grappa  5.50

Frangelico 5.50



VINO
DRANKEN

Van noord tot zuid worden in Italië druiven verbouwd, 

en er zijn rond de 400 officieel geregistreerde inheemse druivenrassen! 

Zelf kunnen ze er ook geen genoeg van krijgen. De gemiddelde Italiaan  

consumeert bijna 100 liter wijn (tegenover 20 liter voor Nederlanders) per jaar.



    PINOT GRIGIO 4.95 / 24

Villa San Martino, Veneto -  
Fris, sappig, tropisch fruit,  
heerlijk als aperitief

    VERDICCHIO 5.95 / 29.50

Garofoli, Marche -  
Frisse, strakke wijn, mineralig en  
vol wit fruit

    CHARDONNAY 6.25 / 31

Soligo, Veneto - Licht romig, 
vol tropisch fruit, verfijnd en met  
zachte zuren

    VERMENTINO  33 

Contini, Sardinië - Zachtdroog en  
zeer smaakvol, licht exotisch fruit, 
dé druif van Sardinië

    GARGANEGA 38

Cantina Buglioni, Veneto -  
Expressief, limoen,  
tropisch en verfrissend.

    SAUVIGNON BLANC  41

Tanuta San Leonardo, Trentino -  
Citrus, kruisbes, mineraal, verfijnd  
en stuift het glas uit.

    PROSECCO  5.95 / 35

Cantina Soligo, Veneto -  
Verfijnde Mousse, zachtdroog,  
fris en vol tropisch fruit

    NEGROAMARO 4.95 / 24

Schola Sarmenti, Puglia -  
Fruitig, soepel, rijp bosfruit, zwoel,  
heerlijk glas uit de hak van de laars

    MONTEPULCIANO 5.95 / 29.50

Garofoli, Marche - Volfruitig, sappig,  
elegant, een perfecte combinatie  
met pasta

    AGLIANICO 7 / 34

Vesevo, Campania - Vol, rood fruit,  
chocolade, zachte tannines, afkomstig  
van vulkanische grond bij de Vesuvius

    NERO D’AVOLA 32

Cantina Ermes, Sicilië -  
Intens, zoet rood fruit, vol sappig,  
vanille, Siciliaans trots

    PRIMITIVO 34

Schola Sarmenti, Puglia -  
Zondoorstoofd, mokka, rijp fruit, 
met een mondvullende zwoele afdronk

    VALPOLICELLA RIPASSO  40

Cantina Spada, Veneto -  
Krachtig, vol, houtgelagerd, verfijnd,  
rijp fruit, het kleine broertje van de amarone

    ROSE  4.95 / 24

Villa San Martino, Veneto -  
Fris, verkwikkend,  
exotisch met licht rood fruit 

VINO
WIJNKAART



DEPASTAZAAK.NL


